
今年も名古屋でしか味わえない一杯を！

「香り広がるクラフトリモーネ」 6月10日から限定販売
～ サッポロライオン、サッポロビール、ポッカサッポロの3社で共同開発 ～

（株）サッポロライオン、サッポロビール（株）、ポッカサッポロフード＆ビバレッジ（株）は、

3社の共同開発によるこだわりの樽詰発泡酒「香り広がるクラフトリモーネ」を6月 10日（金）

より、サッポロライオンの直営店舗「名古屋ビール園 浩養園」「プライベートダイニング 点（ともる）

名駅太閤口店」「銀座ライオン 地下鉄名駅店」「銀座ライオン サカエチカ店」、そして 6月 17日（金）

に KITTE 名古屋の地下１階にオープンする「CRAFT BEER KOYOEN KITTE名古屋店」で数量限定販売しま

す。

この 3社協働の取組みは一昨年よりスタートし、本年で 3年目を迎えます。今年も名古屋でしか味わ

えない一杯をお届けします。

➤ 開発背景

サッポロライオンは名古屋市千種で「名古屋ビール園 浩養園」を運営

し、85年間に亘るご愛顧をいただいています。

ポッカサッポロは名古屋に本社を置き、地元に根ざした様々な活動を

行なっています。また、北名古屋市では 1963年に生産工場を設立し

現在に至るまでレモン製品を製造しています。

この様な背景から、サッポロビールも加わった3社が共同し、地元で

造り、地元でしか味わえない一杯を飲んでいただきたいという思いで

商品開発を進め、一昨年から当地限定の発泡酒を発売しています。

「名古屋ビール園 浩養園」に併設するブルワリー、長年培ったサッ

ポロビールの醸造技術、そしてナゴヤ生まれの「ポッカレモン」の

マッチングによって生まれた個性ある味覚は、毎夏ご好評をいただい

てきました。本年も、この一杯を地元の皆様にお届けしたいと考え、

発売します。

➤ 商品概要

・特 長：「名古屋ビール園 浩養園」併設のブルワリーで製造した

フルーティーな地ビール「ヴァイツェン」をベースに、シチ

リア産のレモンオイルを使用し際立った香りが特長のポッカ

サッポロのレモン果汁をブレンドすることで、軽く爽やかな飲み心地とレモンの個性的

な香りをあわせ持った味わいに仕上げました。

また、上記の様に小規模な醸造所で精魂込めて造るプロセスを経ていることから、

「香り広がるクラフトリモーネ」とネーミングしました。

※当商品は酒税法上「ビール」ではなく「発泡酒」に区分されます。

・販売期間：6月10日～2ヶ月程度

※1,800Lの限定製造。商品が無くなり次第販売を終了します

・価 格：580円（税込 626円）

※CRAFT BEER KOYOEN KITTE名古屋店は、グラス容量・価格が異なります。

・取扱店舗：名古屋市内のサッポロライオンチェーン5店舗

・名古屋ビール園 浩養園

・プライベートダイニング 点（ともる） 名駅太閤口店
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・銀座ライオン 地下鉄名駅店

・銀座ライオン サカエチカ店

・CRAFT BEER KOYOEN（クラフト ビヤ コウヨウエン） KITTE名古屋店

※「CRAFT BEER KOYOEN KITTE名古屋店」は 6月17日開店です

➤「香り広がるクラフトリモーネ」に合うオリジナルフードメニューも展開

「香り広がるクラフトリモーネ」を扱う店舗では、この商品に合うオリジナルフードメニュー

3品をご用意します。「浩養園」の料理人が試作を重ねて作り上げたこだわりのメニューです。

※「CRAFT BEER KOYOEN KITTE名古屋店」を除く 4店舗で販売します。

以上

檸檬香るサーモンマリネ

クラフトリモーネジュレと共に

780円（税込842円）

長芋のフリット

レモンバターと塩昆布をからめて

600円（税込648円）

生ハムと6種のチーズの

蜂蜜レモンピザ

1,100円（税込1,188円）


